UDENRIGSMINISTERIET

Medlemmerne af Folketingets Europaudvalg Asiarisk Plads 2

og deres stedfortredere

Bilag

DK-1448 Kobenhavn K
Telefon +45 33 92 00 00
Telefax +45 32 54 05 33

E-mail: um(@um.dk
hetp:/ /wrww.um.dk
Girokonw 3 00 18 06

Journalnummer Kontor

400.C.2-0 EUK 17. januar 2008

Til underretning for Folketingets Europaudvalg vedlagges Fodevaremi-
nisteriets besvarelse af sporgsmdl 2 ad KOM (2005) 0125 af den 20. de-
cember 2007 vedrerende en beskrivelse af de enkelte spiritustyper og
kategorier.

< Rood e do




Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri i

Folketingets Europaudvalg Kgbenhavn, den 17. januar 2008
FVM 486

Folketingets Europaudvalg har i skrivelse af 20. deember 2007 udbedt sig min be-
svarelse af fglgende spgrgsmal ad KOM (2005) 0125:

Spgrgsmal 2:
Ministeren bedes — som lovet pa Europaudvalgetseerded 12. oktober 2007 — sende

udvalget en beskrivelse af de enkelte spiritustygekategorier samt deres baggrund og
funktion.

Svar

Den nye spiritusforordning blev vedtaget pa radsshdén 17. december 2007. Den
endelige forordning er endnu ikke offentliggjortemoffentligggrelse forventes at ske i
naermeste fremtid.

| spiritusforordningen fastsaettes bl.a. definitiop& de enkelte kategorteaf spiritus
(rom, whisky, vodka, gin, likar etc.). Definition@mfatter
e fremstillingsmetoder, herunder eventuelle begramggnii hvilke ravarer, der
kan anvendes. Der er en ravarebegraensning i 14dcige
e alkoholprocent (minimum)
e tilseetning, eller forbud mod tilseetning, af neuatdidohol, farvestoffer, aromaer
mm
e andre specifikke krav for visse af kategorierneks. lagringstid for whisky,
meerkning ved anvendelse af ikke-traditionelle réwét vodka, mm.

| alt definerer spiritusforordningen 45 kategoaéispiritus. Den pagaeldende kategori
udge@r spiritussens varebetegnelse, og varebetegneld kun anvendes til produkter,
der er fremstillet i overensstemmelse med defingim For spiritus, der ikke omfattes af
en definition og en kategori, er varebetegnelsgiritas”.

! Betegnelsen "spiritustyper” anvendes ikke i spaforordningen.
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Den nye spiritusforordning adskiller sig pa dettiekt ikke veesentligt fra den tidligere
spiritusforordning. Forskellen bestar i, at defogetaget nogle justeringer i definitio-
nerne for de enkelte kategorier, at der er indsgtennye kategorier, samt at definitio-
nerne er flyttet til forordningens bilag Il. Vedtadenne besvarelse er forslagets bilag Il
som vedtaget.

Kommissionen havde i sit oprindelige forslag foées) at der blev indfart 3 overordne-
de kategorier af spiritus: "spiritus”, "seerlig #pis" og "anden spiritus", hvor kategorien
"spiritus” isaer var kendetegnet ved en ravarebegniag og et forbud mod tilsaetning
af neutral alkohol. Kommissionens argument for lagst var, at dette ville ggre regler-
ne for spiritus mere systematiske, idet de klas=iés i tre kategorier efter veldefinere-
de produktions- og meerkningskriterier.

Under forhandlingerne i Radet viste det sig hurégtKkommissionen ikke havde op-
bakning til dette forslag. De fleste delegatioraerdt forslaget overfladigt, idet spargs-
malene om fremstillingsmetoder, ravarer, tilseetmiyg. i forvejen indgar i de enkelte
definitioner. Europa-Parlamentet og de europeeisedheorganisationer kunne heller
ikke stgtte Kommissionens forslag, der derfor ikidgik i de videre drgftelser af for-
slaget.

Der sondres saledes ikke mellem kategorier aftapitidover, hvad man typisk vil op-
fatte som en kategori, som f.eks. rom eller vodka.

Meerkningsreglerne for spiritus afviger fra reglefoeandre fgdevarer, idet der ikke
kreeves ingrediensmaerkning bortset fra, hvis dgéidsegg om allergene ingredienser og
tilseetningsstoffer.



BILAG I
SPIRITUS
Spirituskategorier
1. Rom
a) Romer:

)] spiritus, der er fremstillet udelukkende veddadlklgeering og destillation af en-
ten melasse eller sirup, der stammer fra fremsgilaf rarsukker, eller af saft af
sukkerrgr, og som er destilleret til under 96% ,\&iledes at destillatet i meerk-

bar grad har de organoleptiske egenskaber, derrakteristiske for rom, eller

i) spiritus, der er fremstillet udelukkended alkoholgaering og destillation af saft
af sukkerrgr, og som har roms karakteristiske atskeegenskaber og et ind-
hold af flygtige stoffer pa 225 g/hl alkohol (10084l.) eller derover. Denne
spiritus kan bringes i omsaetning med ordene "afdaigsoprindelse” som
naermere beskrivelse af varebetegnelsen "rom", ¢gedsd en hvilken som
helst af de geografiske betegnelser fra de franskesgiske departementer og
den selvstyrende region Madeira, jf. bilag I11.

b)  Rom har et minimumsalkoholindhold udtrykt i vislen pa 37,5%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
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d) Rom ma ikke tilsaettes aromastoffer.
e) Rom ma kun indeholde tilsat karamel til farvning

f) De geografiske betegnelser, der er naevnt i katdgi bilag I, kan suppleres med
udtrykket "traditionnel”, nar rommen er fremstilletd destillation til under 90% vol.
efter alkoholgaering af ravarer, der kan omdanh@iktthol og udelukkende har op-
rindelse pa det pagaeldende produktionssted. Demnakal have et indhold af flyg-
tige stoffer pa 225 g/hl alkohol (100% vol.) elizrover og ma ikke veere sgdet. An-
vendelsen af udtrykket "traditionnel" udelukkereakkuligheden for at anvende ud-
tryk som "produkt af sukkerfremstilling” eller "&fndbrugsoprindelse”, som kan fa-

jes til varebetegnelsen "rom{ til geografiske betegnelser.

Denne bestemmelse er ikke til hinder for, at udtegK'traditionnel” anvendes om
produkter, der ikke er omfattet af denne bestemenelsenhold til de seerlige kriteri-

er, der geelder for dem.
2. Whisky eller whiskey
a)  Whisky eller whiskey er spiritus, der er frentstiudelukkende ved:
)] destillation af maesk af maltet korn med elleendhele korn af andre kornarter

hvori sukkerdannelse har fundet sted ved hjeelpastase af den indeholdte

malt, med eller uden andre naturlige enzymer

der er geeret under indvirkning af geersvampe
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i) destillation en eller flere gange til under 8% vol., sdledes at destillatet far

aroma og smag af de anvendte ravarer

iii) lagring afdet endelige destillat i mindst tre ar pa treefalde,hajst rummer
700 liter.

Det endelige destillat, der kun ma tilseettes vagalmindelig karamel (til farvning),
far sin farve, aroma og smag fra den produktionsgspder er beskrevet i nr. i), ii)

og iii).
b)  Whisky eller whiskey har et minimumsalkoholindthadtrykt i volumen pa 40%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.

d)  Whisky eller whiskey ma ikke vaere sgdet ellenaatiseret eller indeholde andre til-
seetningsstoffer end almindelig karamel anvendarining.

3. Kornbraendevin

a) Kornbraendevin er spiritus, der er fremstilleelutkende ved destillation af geeret
maesk af hele korn, og som har organoleptiske egéeskder stammer fra de an-

vendte ravarer.

b)  Bortset fra "Korn" har kornbraendevin et minimatksholindhold udtrykt i volumen
pa 35%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
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d) Kornbreendevin ma ikke tilsaettes aromastoffer.
e) Kornbraendevin ma kun indeholde tilsat karanhdtining.

f) For at spiritus kan betegnes "kornbrandy", slext veere fremstillet ved destillation
til under 95% vol. af geeret maesk af hele korn oglmganoleptiske egenskaber,

der stammer fra de anvendte ravarer.
4, Vinbraendevin
a) Vinbraendevin er spiritus:

)] der er fremstillet udelukkende=d destillation til under 86% vol. af vin eller
vin tilsat alkohol med henblik pa destillation elleed gendestillation til under

86% vol. af et vindestillat

i)  der har et indhold af flygtige stoffer pa 12figalkohol (100% vol.) eller der-

over
iy der har et maksimumsindhold af methanol pa 800 alkohol (100% vol.).
b)  Vinbreendevin har et minimumsalkoholindhold ultriyvolumen pa 37,5%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.

d) Vinbreendevin ma ikke tilseettes aromastoffer t®atlelukker ikke traditionelle pro-

duktionsmetoder.
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e) Vinbraendevin ma kun indeholde tilsat karamehti/ning.

f) Efter lagring ma vinbraendevin stadig bringesnisaetning som "vinbraendevin”, hvis
den er lagret i mindst den periode, der er foregtrior den spiritus, der er defineret
i kategori 5 i dette bilag.

5. Brandy eller Weinbrand
a) Brandy eller Weinbrand er spiritus:

)] der er fremstillet af vinbreendevin, eventud#at vindestillat, der er destilleret
til under 94,8% vol., safremt dette destillat ikisigar mere end 50% af alko-

holindholdet i feerdigvaren

i)  der erlagret i mindst et ar i egetraesbeholddier i mindst seks maneder i ege-

traesfade, der rummer under 1 000 liter hver

iiiy der har et indhold af flygtige stoffer pa 18l alkohol (100% vol.) eller der-
over, der udelukkende hidrgrer fra destillatioere§endestillation af de an-

vendte ravarer
iv)  der har et maksimumsindhold af methanol pa @dDalkohol (100% vol.).
b)  Brandy eller Weinbrand har et minimumsalkohdfialdl udtrykt i volumen pa 36%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
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d) Brandy eller Weinbrand ma ikke tilseettes arooféest. Dette udelukker ikke traditi-
onelle produktionsmetoder.

e) Brandy eller Weinbrand ma kun indeholde tilsaiaknel til farvning.
6. Breendevin af presserester af druer eller druemar

a) Braendevin af presserester af druer eller drueetaspiritus, der opfylder fglgende
betingelser:

)] den er fremstillet udelukkende af presserestdrer, der er geeret og destille-
ret enten direkte med vanddamp eller efter tilsagtaif vand

i) til presseresterne kan der tilseettes en maehgetene, som ikke overstiger
25 kg baerme pr. 100 kg presserester

iiiy  den meaengde alkohol, der stammer fra beermenkkeoverstige 35% af den
samlede alkoholmaengde i feerdigvaren

iv) destillationen foretages med presseresternmter 86% vol.
v)  gendestillation til samme alkoholindhold eratdt

vi) den har et indhold af flygtige stoffer pa 14@Iglkohol (100% vol.) eller der-
over og et maksimumsindhold af methanol pa 1 0BDaijkohol (100% vol.).
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b) Braendevin af presserester af druer eller druemar et minimumsalkoholindhold

udtrykt i volumen pa 37,5%

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.

d) Breendevin af presserester af druer eller druemdr ikke tilseettes aromastoffer.
Dette udelukker ikke traditionelle produktionsmetad

e) Breendevin af presserester af druer eller druemarkun indeholde tilsat karamel til

farvning.
7. Breendevin af presserester af frugter eller nagt

a) Breendevin af presserester af frugter eller fnagt er spiritus, der opfylder fglgende

betingelser:

)] den er fremstillet udelukkende ved gaering odillison til under 86% vol. af

presserester af frugter undtagen presseresteuef dr
i)  den har et minimumsindhold af flygtige stoffe& 200 g/hl alkohol (100% vol.)
i) den har et maksimumsindhold af methanol p&Q &/hl alkohol (100% vol.)

iv) ibreendevin af presserester af stenfrugterndéaldet af cyanbrinte ikke over-
stige 7 g/hl alkohol (100% vol.)

v)  gendestillation til samme alkoholindhold , junkt i), er tilladt.
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b) Braendevin af presserester af frugter eller magt har et minimumsalkoholindhold

udtrykt i volumen pa 37,5%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.
d) Breendevin af presserester af frugter eller fnagt ma ikke tilseettes aromastoffer.

e) Breendevin af presserester af frugter eller fnagt ma kun indeholde tilsat karamel

til farvning.

f)  Varebetegnelsen bestarfafgtnavnet efterfulgt af "braendevin af pressemtsiker
efterfulgt af "marc”. Anvendes der presserestdieat forskellige frugter, er varebe-

tegnelsen "breendevin af presserester af frugtkt' ‘@ugtmarc”.
8. Breendevin af tgrrede druer eller raisin brandy

a) Breendevin af tarrede druer eller raisin brandspéitus, der er fremstillet udeluk-
kende ved destillation af det produkt, der fremkanned alkoholgeering af ekstrak-
tet af korender eller af tgrrede druer af sorteexAhdria-muskat, destilleret til under

94,5% vol., saledes at destillatet far aroma oggsafiale anvendte ravarer.

b)  Breendevin af tgrrede druer eller raisin branaydt minimumsalkoholindhold ud-

trykt i volumen pa 37,5%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.
d) Braendevin af tgrrede druer eller raisin brandyikke tilsaettes aromastoffer.

e) Breendevin af tgrrede druer eller raisin brandykem indeholde tilsat karamel til

farvning.
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9. Frugtbraendevin

a) Frugtbreendevin er spiritus:
)] der er fremstillet udelukkende=d alkoholgeering og destillation af en kadet
frugt eller most af denne frudager eller grantsagemned eller uden sten
i)  der er destilleret til under 86% vol., sdledeslestillatet far aroma og smag af
de destillerede ramaterialer
iiiy der har et indhold af flygtige stoffer pa 2@thl alkohol (100% vol.) eller der-
over
iv)  hvis indhold af cyanbrinte, for sa vidt ang&samdevin af stenfrugter, ikke ma
overstige7 g/hl alkohol (100% vol.).
b)  Frugtbreendevin har et maksimumsindhold af methgé 1 000 g/hl alkohol
(100% vol.).
Maksimumsindholdet af methanol for falgende frugghdevine er dog:
)] 1 200 g/hl alkohol (100% vol.), nar breendevimerremstillet af falgende
frugter eller beer:
blomme Prunus domestich.)
PE-CONS 3631/07 DS/ks
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mirabel Prunus domestich. subsp syriaca Borkh.) Janch. ex Mangf
sveskeblommeRrunus domestich.)
aeble Malus domestic8orkh.)

paere Pyrus communis bLundtagen paere af sorten Willian®/(us communis

L. cv"Williams")
hindbaer Rubus idaeuk.)
brombeer Rubus fruticosuauct. aggl)
abrikos Prunus armeniacd..)
fersken Prunus persical(.) Batsch)

i) 1350 g/hl alkohol (100% vol.), nar braendevirerfremstillet af falgende

frugtereller beer:
Williamspaere Ryrus communik. cv "Williams")
ribs (Ribes rubrunt..)

solbaer Ribes nigrunti..)
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rannebaer{orbus aucuparid..)
hyldebaer $ambucus nigra.)
kveede Cydonia oblongaMill .)
enebaerJuniperus communis. og/ellerJuniperus oxicedruk.).
c) Frugtbreendevin har et minimumsalkoholindholdryldti volumen pé 37,5%.

d) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.
e) Frugtbreendevin ma ikke tilseettes aromastoffer.

f)  Varebetegnelsen pa frugtbreendevin er navnetygfen, beerret eller grantsagen
efterfulgt af "-braendevin”, f.eks. kirsebaerbraendetier kirsch, blommebraendevin
eller slivovits, mirabel-, fersken-, aeble-, paeadrikos-, figen-, citrusfrugt-, drue-

eller anden frugtbraendevin.
Den kan ligeledes betegnes med frugtnavnet eftgrail'-wasser".

Frugtnavnet alene ma kun anvendes i stedet fotrfavget efterfulgt af

"-breendevin”, nar det drejer sig om fglgende frugtier baer:
mirabel Prunus domestich. subsp syriaca Borkh.) Janch. ex Man$f

blomme Prunus domestich.)

PE-CONS 3631/07 DS/ks
11
BILAG I DGBI

DA



sveskeblommeRrunus domestich.)
jordbeertree Arbutus unedd..)
aeblesorten Golden Delicious.

Hvis der er en risiko for, at de endelige forbregkar sveert ved at forsta en af disse
varebetegnelser, skal meerkningen desuden forsyed®mdet "spiritus”, eventuelt
ledsaget af en forklaring.

g) Varebetegnelsen Williams er forbeholdt pserebesaeingdder udelukkende er frem-
stillet af paerer af sorten Williams.

h)  Huvis to eller flere slags frugter, beer ellermgsager destilleres sammen, betegnes
produktet "frugtbraendevin” eller "grgntsagsbreendealt efter hvad der er relevant.
Denne betegnelse kan suppleres med navnet palagsrfiugt, beer eller grentsag i
faldende orden efter anvendt maengde.

10. Breendevin adeblecider og peerecider
a) Breendevin af aeblecider og peerecider er spiritus:

)] der er fremstillet udelukkende ved destillatafreeble- eller paerecider til under
86% vol., sdledes at destillatet far aroma og safidgigten

i)  der har et indhold af flygtige stoffer pa 20igalkohol (100% vol.) eller der-

over
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i)  som har et maksimumsindhold af methanol p®@ §/hl alkohol (100% vol.).

b) Braendevin af aeblecider og paerecider har et mimsalkoholindhold udtrykt i vo-
lumen pa 37,5%.
c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
d) Hverken braendevin af ablecider eller paerecidetilszettes aromastoffer.
e) Breendevin af aeblecider og paerecider ma kun aldetilsat karamel til farvning.
11. Honningbraendevin
a) Honningbraendevin er spiritus:
)] der er fremstillet udelukkende ved geering ogitlason af honningmaesk
i)  der er destilleret til under 86% vol., saledeglestillatet har organoleptiske
egenskaber, der stammer fra de anvendte ravarer.
b)  Honningbreendevin har et minimumsalkoholindhadtrykt i volumen pa 35%.
c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellertyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
d) Honningbraendevin ma ikke tilseettes aromastoffer.
PE-CONS 3631/07 DS/ks
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e) Honningbreendevin méa kun indeholde tilsat kardihtzrvning.
f) Honningbraendevin ma kun sgdes med honning.
12. Hefebrandeller spiritus af baerme

a) Hefebrandeller spiritus af baerme er spiritus, der er frelestudelukkende ved de-
stillation af vinbaerme eller geeret frugt til un@&% vol.

b) Hefebrancdeller spiritus af beerme har et minimumsalkoholindhatrykt i volumen
pa 38%.

c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-

lag I, punkt 5.
d) Hefebrandeller spiritus af beerme ma ikke tilseettes aroméestof
e) Hefebrandeller spiritus af beerme ma kun indeholde tilsabka| til farvning.

f)  VarebetegnelseHefebrandeller spiritus af baerme skal suppleres med denraltge

rdvares navn.
13. Bierbrandeller eau de vie de biére

a) Bierbrandeller eau de vie de bierer spiritus, der er fremstillet udelukkende ved di-
rekte destillation under normalt trgf frisk gl pa en sadan made, at destillatet far et
alkoholindhold pa under 86% vol. samt gllets ordepiiske egenskaber.
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b) Bierbrandeller eau de vie de biefiear et minimumsalkoholindhold udtrykt i volu-
men pa 38%.
c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
d) Bierbrandellereau de vie de biémma ikke tilseettes aromastoffer.
e) Bierbrandellereau de vie de biémaa kun indeholde tilsat karamel til farvning.
14. Topinambureller jordskokbraendevin
a) Topinambureller jordskokbraendevin er spiritus, der er frehettudelukkende ved
geering og destillation af jordskokker (Helianthubdrosus L.) til under 86% vol.
b) Topinambureller jordskokbraendevin har et minimumsalkoholindhadtrykt i vo-
lumen pa 38%.
c) Der ma ikke tilseettes hverken fortyndet ellerrtyindet alkohol som defineret i bi-
lag I, punkt 5.
d) Topinambureller jordskokbreendevin ma ikke tilsaettes aroméestof
e) Topinambureller jordskokbraendevin ma kun indeholde tilsatkae! til farvning.
PE-CONS 3631/07 DS/ks
15
BILAG I DGBI

DA



15. Vodka

a) Vodka er spiritus, der er fremstillet af landisathanol fremstillet ved forgaering

med geer af enten:
)] kartofler og/eller korn eller
i)  andre landbrugsravarer,

der er destilleret og/eller rektificeret med deinidl selektivt at sveekke ravarernes

0g geeringsbiprodukternes organoleptiske egenskaber.

Denne proces kan efterfglges af gendestillatioeleg/behandling med passende
hjeelpestoffer, herunder behandling med aktivt farlat bibringe produktet dets seer-
lige organoleptiske egenskaber.

Maksimumsindholdet af reststoffer for landbrugsathiakal veere i overensstem-
melse med det maksimumsindhold, der fastsat i bjldgg ma methanolindholdet
ikke overstige 10 g/hl alkohol (100% vol.).

b)  Vodka har et minimumsalkoholindhold udtrykt iwmen pa 37,5%.

c) De eneste aromastoffer, der ma tilszettes, erliggt aromaforbindelser, der findes i
destillatet af de forgeerede ravarer. Derudovergkaduktet bibringes saerlige orga-
noleptiske egenskaber, dog ikke en fremherskeralaar
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d)

Betegnelsen, praesentationen eller maerkningeodid, der ikke udelukkende er
fremstillet af ravarerne i litra a), nr. i), skakve pafert betegnelsen "fremstillet af
..." suppleret med navnet pa den eller de ravareredanvendt til fremstilling af
landbrugsethanolen. Etiketten skal veere i overensselse med artikel 13, stk. 2, i
direktiv 2000/13/EF.

16. Braendevin (med frugtnavnet foranstillet) fretettved udblgdning og destillation

a)

Braendevin (med frugtnavnet foranstilegmstillet ved udbladning og destillation

er spiritus:

)] der er fremstillet ved udblgdning af de frugédler baer, der er naevnt i punkt 2,
delvis geerede eller ugeerede, og eventuelt tilgat B@ liter landbrugsethanol,
breendevin og/eller destillat, der stammer fra demrae frugt, pr. 100 kg gee-
rede frugter eller baer, efterfulgt af destillattdrunder 86% vol.

i)  der er fremstillet af falgende frugter eller bae
brombeer Rubus fruticosuauct. aggi
jordbeer Fragaria spp)

blabaer Yaccinium myrtillud..)
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hindbaer Rubus idaeuk.)

ribs (Ribes rubrunt..)

slden Prunus spinosa..)

almindelig rgn $orbus aucuparid..)
storfrugtet ran$orbus domestich.)
kristtjorn (lex cassind..)

tarmvridrgn Sorbus torminaligL.) Crantz)
hyldebaer $ambucus nigra.)

hyben af hunderos&fsa canind..)
solbaer Ribes nigrunti..)

banan Musaspp)
passionsfrugtFassiflora edulisSims)

stor mombin $pondias dulciSol. ex Parkinson)

gul mombin Epondias mombih).
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b)  Breendevin (med frugtnavnet foranstillet) fredhestived udbladning og destillation

har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen $45%.

c) Breaendevin (med frugtnavnet foranstillet) fredhetived udblagdning og destillation

ma ikke tilsaettes aromastoffer.

d) Ved meerkningen og preesentationen af breendewad {ragtnavnet foranstillet)
fremstillet ved udblgdning og destillation skaldggtelsen "fremstillet ved udblad-
ning og destillation" anfares i betegnelsen, préasiemen eller maerkningen med
bogstaver af samme skrifttype, starrelse og fagvesamme synsfelt som angivelsen
"breendevin (med frugt- eller beernavnet foransjllleg for flaskers vedkommende

pa forsideetiketten.
17. Geist(sammen med frugtnavnet eller den anvendte ravare)

a) Geist(sammen med frugtnavnet eller den anvendte raears)iritus, der er fremstil-
let ved udblgdning af ugeerede frugter og beer, desswnt | kategori 16, punkt a),
nr. ii), i dette bilag, eller grantsager, ngddégredndre plantematerialer, f.eks. urter

eller rosenkronblade, i landbrugsethanol efterfafgiestillation til under 86% vol.

b) Geist(sammen med frugtnavnet eller den anvendte raaredt minimumsalkohol-

indhold udtrykt i volumen pa 37,5%.

c) Geist(sammen med frugtnavnet eller den anvendte ravadelkke tilseettes aroma-

stoffer.
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18. Ensian

a) Ensian er spiritus, der er fremstillet pa basist destillat af ensian, der selv er frem-

stillet ved geering af ensianrgdder med eller udssetning af landbrugsethanol.
b)  Ensian har et minimumsalkoholindhold udtrykbiumen pa 37,5%.
c) Ensian ma ikke tilssettes aromastoffer.
19. Spiritus med enebaersmag

a) Spiritus med enebaersmag er spiritus, der esfibeh ved aromatisering af land-
brugsethanol og/eller kornbraendevin og/eller kostilat med enebaer

(Juniperus communis. og/ellerjuniperus oxicedrus.).

b)  Spiritus med enebaersmag har et minimumsalkathodild udtrykt i volumen pa
30%.

c) Der kan tillige anvendes andre naturlige arooféestog/eller naturidentiske aroma-
stoffer som defineret i artikel 1, stk. 2, litrg by. i) og ii), i direktiv 88/388/EQF
og/eller aromapraeparater som defineret i artikstld., 2, litra c), i samme direktiv
og/eller aromatiske planter eller plantedele, magbeerrets organoleptiske egenska-
ber skal veere maerkbare, selv om de undertiden ssekk

d) Spiritus med enebaersmag kan forsynes med vagimserneWacholdet eller
"genebrd.
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20. Gin

a) Giner spiritus med enebaersmag, der er fremstilletavethatisering af organolep-

tisk egnet landbrugsethanol med enehBeniperus communis.).
b)  Gin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen345%.

c) Der ma kun anvendes naturlige aromastoffer leg/ehturidentiske aromastoffer
som defineret i artikel 1, stk. 2, litra b), nroiy ii), i direktiv 88/388/EQF og/eller
aromapreeparater som defineret i artikel 1, stktrd,c), i samme direktiv til frem-
stilling af gin, saledes at enebaersmagen er freskbade.

21. Destilleregin
a) Destilleretginer:

)] spiritus med enebaersmag, der er fremstilletuldende ved gendestillation af
organoleptisk egnet landbrugsethanol af passeralédtvmed et oprindeligt
alkoholindhold pa mindst 96% vol. i traditionellangklarepander, idet der til-
saettes enebagiuniperus communis.) og andre naturlige planteprodukter,

forudsat at enebaersmagen er den fremherskende, elle

i) en blanding af et produkt, der er fremstilledvovennaevnte destillation, og
landbrugsethanol med samme sammensaetning, renkadkiobglindhold; til
aromatisering af destillergin kan tillige anvendes naturlige aromastoffer
og/eller naturidentiske aromastoffer og/eller arpregparater som praeciseret i
kategori 20, litra c).
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b)  Destilleretgin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen345%.

c) Gin, der fremstilles ved blot at tilseette essenser allomastoffer til landbrugsetha-
nol, er ikke destilleregin.

22. London gin
a) London giner en type destilleret gin:

)] der er fremstillet udelukkende af landbrugsetilaned et maksimumsindhold
af methanol pa hgijst 5 g/hl alkohol (100% vol.) hwis aroma opstar ved gen-
destillation af ethanol i traditionelle klarepandammen med alle de naturlige

plantematerialer, der anvendes
i) hvis destillat har et alkoholindhold pa mind$% vol.

i) hvor eventuelt ekstra tilsat landbrugsethaskdl veere i overensstemmelse med
egenskaberne i punkt 1 i bilag I, men med et maksisindhold af methanol
pa hgjst 5 g/hl alkohol (100% vol.)

iv) der ikke har et indhold af tilsat sgdestof pérenend 0,1 gram sukker pr. liter

feerdigvare og ikke indeholder farvestoffer
v)  der ikke har et indhold af andre tilsatte ingeeder end vand.
b) London girs minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen er 37,5%

c) Betegnelsenlbndon giti kan suppleres med betegnelsdry".
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23. Spiritus med kommensmag

a) Spiritus med kommensmag er spiritus, der erdtidlet ved aromatisering af land-
brugsethanol med komme@grum carviL.).

b)  Spiritus med kommensmag har et minimumsalkodbtid udtrykt i volumen pa
30%.

c) Der kan tillige anvendes andre naturlige arooféest og/eller naturidentiske aroma-
stoffer som defineret i artikel 1, stk. 2, litrg by. i) og i), i direktiv 88/388/EQF
og/eller aromapraeparater som defineret i artikstld., 2, litra c), i samme direktiv,
men kommensmagen skal veere fremherskende.

24. Akvaviteller aquavit

a) Akvaviteller aquaviter spiritus med kommen- og/eller dildsmag, derematiseret
ved anvendelse af et urte- eller krydderidestillat.

b)  Akvaviteller aquavithar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen335%.

c) Der kan tillige anvendes andre naturlige arooféest og/eller naturidentiske aroma-
stoffer som defineret i artikel 1, stk. 2, litrg by. i) og ii), i direktiv 88/388/EQF
og/eller aromapraeparater som defineret i artikstld., 2, litra c), i samme direktiv,
men de pageeldende drikkevarers aroma skal foroenlsls vedkommende hidrare
fra destillater af kommerCarum carviL.) og/eller dildfrg Anethum graveoleris.),
og tilseetning af essensolier er forbudt.

d) Bitterstoffer ma ikke pavirke smagen afggrendestofindholdet ma ikke overstige
1,5 g/100 ml.
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25. Spiritus med anissmag

a)

b)

d)

Spiritus med anissmag er spiritus, der er frifletsted aromatisering af landbrugs-
ethanol med naturlige ekstrakter af stjernedtisigm verumHook f.), grgn anis
(Pimpinella anisunt..), fennikel Foeniculum vulgarévill .) eller enhver anden plan-
te, der indeholder den samme aromatiske hovedluethrefter en af fglgende me-
toder eller en kombination deratf:

)] udblgdning og/eller destillation

i)  gendestillation af alkohol under samtidig angtelse af frg eller andre dele af

ovennavnte planter
i) tilseetning af naturlige destillerede ekstraké¢ anisholdige planter.
Spiritus med anissmag har et minimumsalkohotiddlkudtrykt i volumen pa 15%.

Ved fremstillingen af spiritus med anissmag réklin anvendes naturlige aroma-
stoffer og aromapraeparater som defineret i arfikstk. 2, litra b), nr. i), og arti-
kel 1, stk. 2, litra c), i direktiv 88/388/EQF.

Der kan derudover anvendes andre naturlige abdske ekstrakter eller aromatiske

frg, men anissmagen skal veere fremherskende.
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26. Pastis

a) Pastiser spiritus med anissmag, der ogsa indeholder liggtuakstrakter af lakrids-
rod (Glycyrrhizaspp), hvilket medfarer tilstedevaerelse af de sakdidbalkone"
farvestoffer samt et indhold af glycyrrhizinsyre méndst 0,05 og hgijst 0,5 g pr. liter.

b) Pastishar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen4@%.

c) Ved fremstillingen apastisma der kun anvendes naturlige aromastoffer og aroma
preeparater som defineret i artikel 1, stk. 2, ltyanr. i), og artikel 1, stk. 2, litra c), i
direktiv 88/388/EQDF.

d) Pastishar et indhold af sukker, udtrykt i invertsukked, ynder 100 g pr. liter og et
indhold af anethol pa mindst 1,5 og hgijst 2 gifer.|

27. Pastis de Marseille

a) Pastis de Marseiller pastis med et anetholindhold pa 2 g pr. liter.

b) Pastis de Marseilldar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen42s.

c) Ved fremstillingen apastis de Marseillena der kun anvendes naturlige aromastof-
fer og aromapraeparater som defineret i artiketkl,2 litra b), nr. i), og artikel 1,
stk. 2, litra c), i direktiv 88/388/EQF.
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28. Anis

a) Aniser spiritus med anissmag, hvis karakteristiske aradelukkende stammer fra
gren anis Rimpinella anisuni..) og/eller stjerneanidl{icium verumHook f.)
og/eller fennikel Foeniculum vulgaraill .).

b)  Anishar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 3&2%6.

c) Ved fremstillingen afinisma der kun anvendes naturlige aromastoffer og aroma
preeparater som defineret i artikel 1, stk. 2, ltyanr. i), og artikel 1, stk. 2, litra c), i
direktiv 88/388/EQDF.

29. Destilleret anis

a) Destilleret aniseranis der indeholder alkohol, som er destilleret medrdeder er
naevnt i kategori 28, litra a), samt, i tilfeeldegabgrafiske betegnelser, mastiks og
andre aromatiske frg, planter eller frugter, foaidg denne alkohol udggr mindst
20% af derdestillerede anisalkoholindhold.

b) Destilleret anishar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 3&2%6.

c) Ved fremstillingen aflestilleret aniana der kun anvendes naturlige aromastoffer og
aromapreaeparater som defineret i artikel 1, stktrd,b), nr. i), og artikel 1, stk. 2,
litra c), i direktiv 88/388/EQF.
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30. Spiritus med bitter smag elleitter

a) Spiritus med bitter smag elleitter er spiritus med en fremherskende bitter smag,
der er fremstillet ved aromatisering af landbrulgaabl med naturlige aromastoffer
og/eller naturidentiske aromastoffer som defineegtikel 1, stk. 2, litra b), nr. i) og
iN), i direktiv 88/388/EQF og/eller aromapraeparaem defineret i artikel 1, stk. 2,
litra c), i samme direktiv.

b)  Spiritus med bitter smag ellpitter har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volu-
men pa 15%.

c) Spiritus med bitter smag ellpitter kan ogsa betegnes "amer" ellbitter", eventu-
elt kombineret med et andet udtryk.

31. Aromatiseret vodka

a) Aromatiseret vodka er vodka, der har faet tiléar fremherskende smag, der ikke
stammer fra ravarerne.

b)  Aromatiseret vodka har et minimumsalkoholindhadtirykt i volumen pa 37,5%.

c) Aromatiseret vodka kan veere sgdet, sammenstukiahatiseret, modnet eller tilsat
farve.

d) Varebetegnelsen for aromatiseret vodka kan inldeHbetegnelsen pa en fremher-
skende aroma i forbindelse med ordet "vodka".

PE-CONS 3631/07 DS/ks
27
BILAG I DGBI

DA



32. Likar

a)  Likar er spiritus:
)] der har et minimumsindhold af sukker, udtryktviertsukker, pa:
70 glliter, nar det geelder kirsebeerlikar, hvoregiblen udelukkende bestar af
kirsebaerbraendevin
80 gl/liter, nar det geelder ensianlikar eller ligtetikarer, der er fremstillet
med ensian eller lignende planter som eneste atomas
100 g/liter i alle andre tilfeelde
i) der er fremstillet ved aromatisering af landipathanol eller et landbrugsde-
stillat eller en eller flere former for spiritudezl en blanding deraf, som er sg-
det og tilsat landbrugsprodukter eller fadevarepsaflade, meelk eller andre
mejeriprodukter, frugt, vin eller aromatiseret siom defineret i Radets forord-
ning (EQF) nr. 1601/91 af 10. juni 1991 om almingkekregler for definition,
betegnelse og preesentation af aromatiserede vimmasiserede vinbaserede
drikkevarer og aromatiserede cocktails af vinpraerik

b)  Likar har et minimumsalkoholindhold udtrykt ilumen pa 15%.

c) Ved fremstillingen af likar ma der kun anvendesurlige aromastoffer og aroma-
preeparater som defineret i artikel 1, stk. 2, ltyanr. i), og artikel 1, stk. 2, litra c), i
direktiv 88/388/EQF og naturidentiske aromastoffgraromapraeparater som define-
retiartikel 1, stk. 2, litra b), nr. ii), i samnarektiv.

! EFT L 149 af 14.6.1991, s. 1. Senest aendret itegbtielsestraktaten af 2005.
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Der ma dog ikke anvendes naturidentiske aromastoffearomapreeparater som de-
fineret i artikel 1, stk. 2, litra b), nr. ii), ieavnte direktiv ved fremstilling af fglgende
likarer:

)] frugtlikerer af fglgende frugter:
solbeer
kirsebaer
hindbaer
brombeer
blabaer
citrusfrugter
multebaeer
agerbeer
tranebaer
tyttebaer
havtorn

ananas

PE-CONS 3631/07 DS/ks
29
BILAG I DGBI

DA



i)  plantelikgrer af fglgende planter:
pebermynte
ensian
anis
génépi
rundbeelg.

d) Fglgende sammensatte udtryk kan anvendes vesptation af likgrer, der er frem-
stillet i Feellesskabet, for at henvise til etabdier@roduktionsmetoder med brug af
landbrugsethanol:

prune brandy

orange brandy
apricot brandy
cherry brandy

solbaerrom ogsa benaevnt blackcurrant rum.
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Ved meerkning og preesentation af disse likgrer dgbammensatte udtryk i maerk-
ningen sta pa én linje med ensartede bogstavamahs skrifttype og farve, og ordet
"likar" skal sta i umiddelbar neerhed heraf med rsirlide sa store bogstavtyper.
Hvis alkoholen ikke stammer fra den angivne spiiigkal dens oprindelse angives i
maerkningen i samme synsfelt som det sammensatigk udf betegnelsen "likar",
enten ved angivelse af, hvilken type landbrugsadkder er anvendt, eller med or-

dene "fremstillet af" eller "pa basis af" efterfultf udtrykket "landbrugsalkohol".

33. Creme d¢efterfulgt af navnet pa frugten eller den anvendtare)

a)

Spiritus betegnet som Créme(déterfulgt af navnet pa frugten eller den anvendte
ravare), bortset fra mejeriprodukter, er likgr ne¢aninimumsindhold af sukker pa

250 g pr. liter udtrykt i invertsukker.

b) Créme déefterfulgt af navnet pa frugten eller den anvendiare) har et mini-
mumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15%.
c) Reglerne om aromastoffer og aromapraeparateenistilling af liker i kategori 32
geelder for denne spiritus.
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedirlik
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34. Créme de cassis

a)

b)

d)

Creme de cassex en solbeerlikar, der indeholder mindst 400 g sukk. liter ud-

trykt i invertsukker.
Creme de casslsar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 1&06.

Reglerne om aromastoffer og aromapraeparatieemistilling af likar i kategori 32
geelder forcreme de cassis

Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedrlik

35. Guignolet

a) Guignoleter en likar, der er fremstillet ved udblgdning mb&baer i landbrugsetha-
nol.
b)  Guignolethar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen J%26.
c) Reglerne om aromastoffer og aromapraeparateenistilling af liker i kategori 32
geelder forGuignolet
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedir"lik
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36. Punch au rhum
a) Punch au rhuner en likgr, hvis alkoholindhold udelukkende staming rom.
b)  Punch au rhuniar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen J26.
c) Reglerne om aromastoffer og aromapreeparateenistilling af liker i kategori 32
geelder fopunch au rhum
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedirlik
37. Sloe gin
a) Sloe giner en likar, der er fremstillet ved udblgdningskfen i gin med eventuel til-
saetning af slaensatt.
b)  Sloe ginhar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 2&2%6.
c) Ved fremstillingen asloe ginma der kun anvendes naturlige aromastoffer og aro-
mapraeparater som defineret i artikel 1, stk. 3 lif), nr. i), og artikel 1, stk. 2,
litra c), i direktiv 88/388/EQF.
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedir"lik
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38. Sambuca
a) Sambuceer en farvelgs likgr med anissmag:

)] der indeholder destillater af grgn arfdriipinella anisuni..), stjerneanis

(Micium verumL.) eller andre krydderurter
i)  der har et minimumssukkerindhold pa 350 g iper ludtrykt i invertsukker
i) der har et naturligt anetholindhold pa mindsy og hgjst 2 g pr. liter.
b) Sambucaar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 360%6.

c) Reglerne om aromastoffer og aromapraeparateenistilling af liker i kategori 32

geelder forsambuca
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedirlik
39. Maraschino, marrasquineller maraskino

a) Maraschino, marrasquineller maraskinoer en farvelgs likar, der er aromatiseret
hovedsagelig ved anvendelse af et destillat af skaraller det produkt, der frem-
kommer ved udblgdning af kirsebeer eller dele afdbeer i landbrugsethanol, og

som har et minimumssukkerindhold pa 250 g pr. ligtrykt i invertsukker.
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b)

Maraschino, marrasquineller maraskinohar et minimumsalkoholindhold udtrykt i

volumen pa 24%.

c) Reglerne om aromastoffer og aromapraeparateenistilling af liker i kategori 32
geelder formaraschino, marrasquineller maraskino
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedirlik
40. Nocino
a) Nocinoer en likgr, der er aromatiseret hovedsagelig vidadning og/eller destilla-
tion af hele grgnne valngddeluglans regid..), og som har et minimumssukkerind-
hold pa 100 g pr. liter udtrykt i invertsukker.
b)  Nocinohar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen 3@%.
c) Reglerne om aromastoffer og aromapraeparateenistilling af liker i kategori 32
geelder fomocina
d) Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykkedirlik
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41. /Eggeliker elleadvocaateller avocateller advokat

a) Aggelikar elleadvocaateller avocateller advokater spiritus, eventuelt aromatise-
ret, der er fremstillet af landbrugsethanol, disdtdg/eller breendevin, og hvis ingre-
dienser er kvalitetseeggeblommer, seggehvider ogesutler honning. Minimums-
indholdet af sukker eller honning er pa 150 gifer bidtrykt i invertsukker. Mini-

mumsindholdet af rene aggeblommer er pa 140 geraf feerdigvaren.

b) Uanset artikel 2, stk. 1, litra c), har eeggelilier advocaateller avocateller

advokatet minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 14%.

c) Ved fremstillingen af seggelikar elladvocaateller avocateller advokatma der kun
anvendes naturlige eller naturidentiske aromastoffearomapraeparater som define-
retiartikel 1, stk. 2, litra b), nr. i) og ii) gaartikel 1, stk. 2, litra c), i direktiv
88/388/EQF.

42. Liker med aeg

a) Likear med aeg er spiritus, eventuelt aromatiseleter fremstillet af landbrugsetha-
nol, destillat og/eller breendevin, og hvis karaksteske ingredienser er kvalitetsaeg-
geblommer, seggehvider og sukker eller honning. timhsindholdet af sukker eller
honning er pa 150 g pr. liter udtrykt i invertsukkilinimumsindholdet af segge-

blommer er pa 70 g pr. liter af faerdigvaren.
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b)  Likar med seg har et minimumsalkoholindhold ukitiyolumen pa 15%.

c) Ved fremstillingen af likar med seg ma der kumeames naturlige aromastoffer og
aromapreaeparater som defineret i artikel 1, stktrd,b), nr. i), og artikel 1, stk. 2,
litra c), i direktiv 88/388/EQF.

43. Mistra

a) Mistraer en farvelgs spiritus, der er aromatiseret mésleller naturlig anethol:

)] der har et naturligt anetholindhold pa mindst g hgjst 2 g pr. liter.
i) der ogsa kan indeholde et destillat af kryddenu
i)  der ikke indeholder tilsat sukker.

b)  Mistra har et alkoholindhold udtrykt i volumen pa mind6&4 og hgjst 47%.

c) Ved fremstillingen afmistrama der kun anvendes naturlige aromastoffer og aroma
preeparater som defineret i artikel 1, stk. 2, ltyanr. i), og artikel 1, stk. 2, litra c), i
direktiv 88/388/EQF.
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44, Vakeva glogeller spritglégg

a) Vakeva glogeller spritglogger spiritus, der er fremstillet ved aromatiserifidpad-
brugsethanol med naturlige eller naturidentiskerastoffer af nelliker og/eller ka-
nel ved hjeelp af en af falgende processer: udbhapog/eller destillation, gendestil-
lation af alkohol under samtidig anvendelse af @élevennaevnte planter, tilssetning
af naturlige eller naturidentiske aromaer af nellieller kanel eller en kombination

af disse metoder.

b) Vakeva glogeller spritglogghar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
15%.

c) Andre naturlige eller naturidentiske planteeddster af aromaer i overensstemmelse
med direktiv 88/388/EQDF kan ogsa anvendes, menagoraf de anfarte krydderier
skal veere fremherskende.

d) Indholdet af vin eller vinprodukter i feerdigvanma ikke overstige 50%.
45, Berenburgeller Beerenburg
a) Berenburgeller Beerenburger spiritus:
)] der er fremstillet af landbrugsethanol
i) ved udblgdning af frugt eller planter eller ee&leraf

i)  der som specifik aroma indeholder destillakatianradder
(Gentiana lutea ), enebaerJuniperus communis Log laurbaerblade
(Laurus nobilis L)
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iv) der har lysebrun til mgrkebrun farve

v) der eventuelt er sgdet og har et maksimumsimdab$ukker pa 20 g pr. liter
udtrykt i invertsukker

b) Berenburgeller Beerenburdhar et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
30%.

c) Ved fremstillingen aBerenburgeller Beerenburgna der kun anvendes naturlige
aromastoffer og aromapraeparater som definerekedit, stk. 2, litra b), nr. i), og
artikel 1, stk. 2, litra c), i direktiv 88/388/EQDF.

46. Honning- eller mjgdnektar

a) Honning- eller mjgdnektar er spiritus, der enfstillet ved aromatisering af en blan-
ding af geeret honningmaesk og honningdestillat ey/Endbrugsethanol, og som
har et alkoholindhold fra geeret honningmaesk pa sti@f% vol.

b)  Honning- eller mjgdnektar har et minimumsalkaddtold udtrykt i volumen pa
22%.

c) Ved fremstillingen af honning- eller mjgdnekmaé der kun anvendes naturlige aro-
mastoffer og aromapraeparater som defineret i adikgtk. 2, litra b), nr. i), og arti-
kel 1, stk. 2, litra c), i direktiv 88/388/EQF, dbgnningsmagen skal veere fremher-
skende.

d)  Honning- eller mjgdnektar ma kun sgdes med mgyni
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Anden spiritus

1. Rum-Verschnitiremstilles i Tyskland ved sammenstikning af romadigohol, hvor mindst
5% af alkoholen i feerdigvaren skal hidrgre fra r&@am-Verschnithar et minimumsalko-
holindhold pa 37,5%Ved betegnelsen, praesentationen og meerkningeorafVerschnitt
skal udtrykketverschnittangives med bogstaver af samme skrifttype, stercedsfarve
som 'Runt' pa samme linje som dette ord og for flaskers eeakende veere anbragt pa
forsideetiketten. | tilfeelde af salg uden for detkie marked skal produktets alkoholsam-

menseetning anfagres pa etiketten.

2. Slivovicefremstilles i Den Tjekkiske Republik ved tilseetniabhgjst 30% vol. landbrug-
sethanol til blommedestillat far den endelige diasion. Dette produkt betegnes som "spi-
ritus", og betegnelseslivovicekan ogsa anfgres i samme synsfelt pa forsideetikektvis
denne tjekkiskaslivovice bringes i omseaetnindreellesskabet, skal dens alkoholsammen-
seetning angives pa etiketten. Denne bestemmelgeebédkke anvendelsen af betegnelsen
slivoviceom frugtbraendevin i henhold til kategori 9.
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